Kinder torta (4)

=

tezina: srednje
za: 20 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zakore

12belanaca

300 gSecera

4 kaSkegriza

4 kasikebrasna

1 kesicapraska za pecivo

2 kasikesirceta

200 gseckanih orahaili lednika

Zafil:

127umanaca

10 kaSikaSecera

1/2 Imleka

2 kesicepudinga od vanile

250 gSecera u prahu

250 gmargarina

200 gpecenog mlevenog lednika
200 gcokolade za meSanje

3 kasikeulja

Priprema

Umutite 6 belanaca sa 150 g Secera, 2 kaSike griza, 2 kaSike brasna, pola kesice praska za pecivo i jednom
kasikom sirceta. Pleh obloZite papirom za pecenje, pospite sa 100 g seckanih orahaili leSnika, sipajte masu i



pecite koru oko 20 minuta na temperaturi od 200 stepeni. Pecenu koru prevrnite natacnu. Tako ispecite joS
jednu koru.

Savet

Zumanca, Seer, Seer u prahu, puding i margarin stavite u mleko i kuvajte na pari dok ne pogusti, kada se ohladi
dodajte mleven peen lednik i podelite na dva dela. Istopite 100 g okolade i dodajte u jedan deo. Stavite koru tako
daoras budu okrenuti na gore, pa Zuti fil, paopet korai crni fil. Istopite preostalih 100 g okolade i prelijte
preko torte. Po Zelji celu tortu mozete ukrasiti Slagom.



