Munchmallou

o e
teZina: lako
za 10 osoba

vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

* Sjga

400 gSecera

200 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
2 kaSikekakaoa

2 dimleka

1dlulja

1 kesicazelatina

100 gcokolade

3 kasikeulja

Priprema

Zumanca umutite sa 200 g Secera, dodajte mleko, 1 di ulja, bradno, praSak za pecivo i kakao. Masu sipajte u
podmazan i bradnom posut pleh i pecite na temperaturi od 220 stepeni oko 20 minuta. Zelatin potopite sa 4
kaSike hladne vode, kada nabubri zagrejte na vatri neprestano meSgjuci, ali nesme da vri. Umutite belanca u
cvrst sneg, dodajte 200 gr Secerai mutite dok se Secer neistopi, zatim dodajte otopljen zelatin i mutite joS malo.
Nanesite na pecenu koru, i vratite joS malo u rernu (2-3 minuta). Ohladjen kolac prelijte istopljenom cokoladom
sa 3 kasike ulja.

Savet



