
Rafaelo kuglice

Sastojci

Potrebno je:

600 gšecera
150 mlvode
250 gmargarina
400 gmleka u prahu
150 gkokosovog brašna

I još:

kokos za valjanje kuglica
badem, lešnik ili seckani orasi

Priprema

Ušpinovati šecer sa vodom, kad provri, kuvati još 5 minuta. Skloniti sa ringle, dodati margarin i mešati da se 
otopi. Dodati i mleko u prahu i kokos, dobro izmešati.

Od ohlaene mase praviti kuglice, u svaku staviti po jedan badem (ili lešnik ili orah), uvaljati ih u kokos brašno i 
ostaviti da se stegnu.

Uzivajte u ukusu!

težina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 60 min



Savet


