
Urma kolacici

Sastojci

Potrebno je:

200 gurmi
200 gkokosa
50 gkokosa - za valjanje
200 mlvode
100 gžele bombona
1 kesicavanil šecera
6 kašikagriza
200 gšecera

Priprema

Staviti vodu da prokljuca sa šecerom i kesicom valinin-šecera. Dodati uz stalno mešanje griz. Ostaviti da 
prokljuca i onda umešati kokosovo brašno. Izvaditi koštice pa urme napuniti komadicima žele bombona raznih 
boja i zatvoriti. Rastanjiti smesu sa grizom, pa kad se prohladi na smesu staviti punjenu urmu i uviti je sa svih 
strana. Oblikovati valjak. Isto uraditi i sa preostalim urmama. Kolace uvaljati u kokosovo brašno, pa staviti na 
hladno mesto da se stegnu. Pred služenje iseci uzdužno na polovine i poreati na tanjir za služenje.

Savet

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 45 min


