Slane princeze (2)

tezina: srednje
za: 12 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

e 1dlvode
1dlulja

100 gbrasna
2jgjeta
prstohvatsoli

Fil:

600 gsitnog sira
300 gunkarice
1 kaSicicatucane ljute paprike

Priprema

Staviti vodu i ulje sasolju u Serpu i navatru da prokljuca. U provrilo sipati brasno i meSati dok ne pocne da se
odvaja od posude. Skloniti savatre da se ohladi. U hladno umutiti dvajgja, jedno po jedno, svo vreme muteci
mikserom. KaSicicom stavljati smesu u pleh obloZen papirom za pecenje. Staviti u rernu da se pece na 180
stepeni oko 20 minuta ne otvargjuci rernu. Ostaviti u rerni i da se ohladi. Hladne preseci reckavim nozem i
puniti pripremljenim filom. Pripremafila: Sir izgnjeciti viljuskom, dok ne postane kremast. Sunkaricu iseckati
nakockicei dodati u sir. Po ukusu dodati so. Mogu to biti i zacini po zelji, kulen... Bezbroj je kombinacija...

Savet



Ukusno predjelo



