
Karamel oblanda

Sastojci

Potrebno je:

2 lmleka
800 gšecera
250 gmargarina
2 kesicevanil šecera
2 listaoblande

Priprema

Mleko i šecer kuvati dok masa ne bude gusta i dobije tamnu boju, oko 1,5 sat. Skuvan fil ostaviti da se malo 
prohladi i u toplo dodati margarin i vanil šecer i mešati neprekidno dok se margarin ne istopi. Filovati izmedju 2 
lista oblande, a može i izmedju tri.

Savet

težina: lako

za: 15 osoba

vreme pripreme: 120 min


