Banane u pidzami

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gbrasna

1prasak za pecivo

80 gSecera

100 gputera

ljgje

2 kasikekisele pavlake
prstohvatsoli

maloribane korice l[imuna
1/2limuna (sok)

3banane

O.
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50 gcokolade

1 kasikaulja

mal okokosovog brasna
mal oseckanih oraha

1 Zumance

Priprema

U posudu staviti brasno, praSak za pecivo, so, Secer, jgje, malo ribane korice limuna. Dodati nalistice rezan
hladan puter, kiselu pavlaku, pa zamijesiti tijesto. Ostaviti tijesto u friZzider na 1 sat. Banane oljustiti,
prepoloviti, pa opet pregieci na pola po duzini. Poprskati ih limunovim sokom. Tijesto razvaljati na pobrasnjenoj



podlozi, iseci nakvadrate, panasvaki kvadrat dijagonalno poloziti 1/4 banane.

Preklopiti dva suprotna kraja kvadrata, pa pritisnuti, da se tijesto ne razdvoji. Sloziti u pleh, oblozen papirom za
pecenje, premazati umucenim Zumancem, pa peci ha 180 C dok ne porumene.

Otopiti cokoladu i ulje, pasvaki kolacic posuti otopljenom cokoladom.

Po ukusu, preko cokolade pospite kokosovo brasno ili 5eckane orahe.

Savet

Umjesto okolade, ovako pripremljene banane mozete posuti i otopljenom marmeladom, pa posuti mljevenim ili
geckanim orasima.



