Vocna dag torta

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

700 g3laga

4 dlhladne kisele vode

3 caSe (180ml)kisele pavlake
150 gSecera u prahu

300 gmlevenog Plazma keksa
500 gjagoda (malinaili viSanja)

Priprema

Umutiti Slag i kiselu vodu. U drugoj posudi viljuskom pomesati kisele pavliake i Secer u prahu. Sastaviti oba
dela, mesati kaSikom da se masa gedini i podeliti nadvadela. U jedan deo dodati mleveni Plazma keks,
prethodno odvojite 4 kaSika. Masu sa keksom staviti natacnu preko poredjati jagode, posuti sa mlevenim
keksom (da upije visak soka od voca) i zatim premazati drugim delom i istim ukrasiti. Ovatorta je sa jagodama,
ali sam pravilai savisnjama. Ne znam koji je ukus lepsi.

Savet



