| edene kocke

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

e Gjga

6 kaSikaSecera

9 kasikabrasna

3 kasikeulja

2 kasikekakaoa

1 kesicapraska za pecivo

Zaprédiv:
e 250 gSecera

e 1 kesicavanil Secera
e 4 dlvode

Zafil:
e 1Imleka
e 24 kaSkeSecera
e 18 kasikabrasna
e 250 gmargarina

Glazura:

¢ 150 gcokolade



e 5kaskaulja

Priprema

Umutiti penasto belanca, dodati Secer i miksati dok se neistopi, sipati Zumancai kada se sedine dodati ulje,
brasno i kakao pomeSano sa praskom za pecivo. Promesati, sipati u podmazan pleh i peci u zagrejanoj rerni na
220 stepeni oko 20 minuta.

Pripremiti preliv, Secer i vanil Secer, sipati u Serpicu savodom i stavite da provri, pustiti par minutadavri i
skinuti sa Sporeta. Preliti preko kore, vruce navruceili hladno na hladno.

U 2 dI mleka staviti brasno i dobro razmutiti, pa procediti da se nestvore grudvice. Ostalo mleko staviti da
provri sa Secerom. U provrelo sipati razmuceno brasno i kuvati fil nalaganoj vatri neprestano meSgjuci. Kadaje
fil kuvan, dobro ga ohladiti i spojiti saizmiksanim margarinom. Fil staviti preko kore, zatim pripremiti glazuru
tako $to cokoladu otopite sauljem i prelijete. Dobro ohladiti kolac i seci po Zelji.

Savet



