tezina: lako
za: 24 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Kora:

Fil 1:

Fil 2;

5belanca

5 kaSikaSecera

5 kaSikabrasna
1prasak za pecivo
2 kaSikekakaa

2 dimleka

3 kaSikeneskvika

5Zumanca

10 kaSikaSecera
2pudinga od vanile
2 kaSikebrasna

8 dimleka

250 gmargarina
100 gSecera u prahu

200 gslatke paviake

Priprema



Umutiti belanca sa Secerom u cvrst Sam, dodati brasno, praSak za pecivo i kakao i polako promeSati, ispeci koru.
Pecenu i vrucu koru izbockati viljuskom i preliti vrelim mlekom i neskvikom, ostaviti da se hladi.

Skuvati kasu od zumanca, Secera, pudingai brasnau mleku. Kad se kaSa ohladi dodati umuceni margarin i Secer
u prahu i gediniti sakasom.

Umutiti 200 g slatke pavlake (po Zelji moZete i vise - 400 g, nece nista da pokvari).

Ohlaenu koru namazati filom 1 i onda ukrasiti filom 2.

Savet



