Kolac sa kokosom

,
tezina: srednje
za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

2jgeta

1 caSaSecera

1 caSamleka

1/2 caSeulja

2 caSebrasna
1prasak za pecivo
2 kaSikekakao

Fil:

500 mimleka
100 gkokosa

8 kaSikaSecera
4 kaSkegriza

Glazur a:

¢ 100 gcokolade
e 3-4 kaSkaulja

Priprema

Umuititi jaja sa Secerom. Dodati praSak za pecivo, mleko, uljei brasno. Sve dobro sediniti i podeliti masu na



dvajednakadela. U jedan deo umeSati kakao, adrugi ostgje zut. Podmazati uljem pleh i sipati tamnu masu.
Rernu zagrejati na 200 stepeni i staviti da se pece do pola. U mleko sipati Secer, kokosi griz. Staviti na Sporet da
se kuvai da se dobije gusta masa (kada se kasikom proe kroz fil da se vidi trag). Skuvani fil skloniti sa Sporetai
naneti na polu pecenu crnu koru. Preko filananeti svetlu masu i staviti u rernu da se ispece. Kada je kolac gotov
izvaditi gaiz rernei preliti sa otopljenom cokoladom koja je bila pomeSana sa uljem.

Savet



