Bingo torta

tezina: srednje

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

6jga

6 kaSikasecera

6 kasikamlevenih orahaili prezle
2 kaSikebrasna

1 kaSikakakaoa

1prasak za pecivo

Fil 1:

¢ 300 gmlevene plazme
¢ 2 dlsokaod narandze
e 250 gmargarina

Fil 2:

1Imleka

3pudinga od vanile

13 kaSikaSecera

250 gmargarina

100 gcokolade za kuvanje
100 gkokos brasna



Jos:

e 0ko 400 gjafakeksa
e 2 kutijebebi piskota
e dag za ukraSavanje

Priprema

Sastojke za koru umutiti paizliti u podmazan pleh i peci u rerni.
Fil 1: mlevenu plazmu preliti sa 2 dl soka (po potrebi i viSe) i §ediniti sa umucenim margarinom.

Fil 2: ulitar mleka skuvati puding i kada se ohladi gediniti sa margarinom. Podeliti nadvadelai u jedan dodati
kokos brasno, a u drugi narendanu cokoladu.

Reati: kora, fil 1, bebi piskote koje umocimo u sok od narandze, Zuti fil, jafa keks, tamni fil. Ukrasiti po Z€lji sa
Slagom Prijatno.

Savet



