|talijanski tiramisu

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

ok 0 40piskota

2 diskuvane i proceene kafe

500 gmaskarpone siraMASKAPONE SIRA
500 gslatke paviake

200 gprah Secera

2 kasikekakao praha

4 kaSikeamareto likera

1 kaSicicalimunovog soka

Priprema

Fil: Umuititi slatku pavlaku postepeno dodajuci prah Secer. U umucenu slatku pavlaku dodavati kasikom
maskapone, dodati limunov sok i sve lepo gediniti. Postupak: U hladnu i procedjenu kafu dodati amareto liker,
piskote namakati u kafu i redjati na dno pravougaonog pleha. Kad se prekrije dno pleha, staviti polovinu fila.
Postupak ponoviti. Po vrhu kroz cedaljku naneti kakao.

Savet

Da kola bude ukusan u njega staviti original sastojke.



