Sarenatorta

tezina: srednje
za: 30 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatortu:

e 12jga

10 kaSikaSecera

250 gSecera u prahu
150 gseckani orasi

8 kasikamlevini oras
3 kaSikekakao

100 gsuvo groze

8 kasikabrasna

1 kesicavanilin Secer

Priprema

Umutiti cvrst sneg od 6 belanacai 6 kasika Secera. U to dodati 6 zumanacai joS malo mutiti. Zatim umeSati 3
kasSike kakaa, 4 kasike bradnai 8 kasika mlevenih oraha. Tortu ispeci u okruglom kalupu, pa kad se ohladi
preseci je na pola (da dobijete 2 kruga). Zatim umuititi testo za sredinu torte: vrst sneg od 4 belancai 4 kasSike
Secera, dodajte 150 g seckanih oraha, 100 g seckanog suvog groza, kasiku uljai 3 kasike brasna. Ispeci u
okruglom kalupu. Nadev: Umutiti na pari 4 Zumanceta, 2 celajagja, i 250 g Secera u prahu. U to umeSati vanilin
Secer i kasiku brasna, pajos malo prokuvati. Kada se krem prohladi, dodati 1 margarin ili puter. Spojiti ohlaene
kore torte kremom (u sredini je belakora), premazati je kremom i spoljai ukrasiti po Zelji.

Savet



