Podvarak s piletinom
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teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

2 kgkiselog kupusa

1 glavicacrnog luka

4 kaSikemasti, margarinaili ulja
2jgjeta

2 par cetabelog mesa

biber

S0

brasno

Priprema

Dobro ocediti kupus. Prodinstati sitno seckan luk na masti, dodati kupus. Dodati malo biberai dinstati natihoj
vatri uz povremeno meSanje hajmanje 1 sat.

Odvojte meso od kostiju, posolite, uvaljajte u brasnoi jgjai isprzite na ulj da bude svetlorumeno sa obe strane.

U vatrostalnu posudu staviti polaizdinstanog kupusa, preko poreati pohovano meso, pokriti drugom polovinom
kupusa. Pecu na 200 stepeni oko pola sata.
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