Pica sa palacinkama

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

8palacinki

250 gSunke

250 gSampinjona

1 glavicacrnog luka
250 gkackavalja
100 gmaslina

250 mlkecapa

1 kaSicicaorigana

2 kasikeulja

Preliv:
e 3dimleka
e 2jga
o 1 dlkisele pavlake

Priprema

Sunku iseci nakockice, kackavalj izrendati, masline iseckati. Sitno iseckan crni luk uprZiti na ulju pa dodati na
listice isecene pecurke. Posoliti paizdinstati.

Tepsiju nauljiti pa staviti palacinku. Palacinku premazati kecapom, posuti origanom pa poredjati po malo Sunke,
masling, kackavaljai Sampinjona. Prekriti drugom palacinkom pa ponoviti postupak. Postupak ponavljati dok se



ne potroSi materijal.

Umuititi mleko, pavlaku i jaja, posoliti pa preliti palacinke. Protresti pa staviti u rernu da se pece.

Savet



