Mint-chily torta

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Kora:

250 gmargarina

250 gSecera u prahu

djgeta

200 gbrasna

2 kesicepraska za pecivo
200-300 gcokolade za kuvanje
po ukusucili u prahu

Fil:

e 400 g3laga
e 300 mimleka
¢ 5-10 kesicacaja od menta

Priprema

Penasto umutiti margarin sa Secerom, dodati jajai nastaviti sa mucenjem. U umucenu smesu umesati brasno sa
praskom za pecivo i dobro promeSati drvenom varjacom. okoladu otopiti na pari, malo je ohladiti i dodati
prethodoj smesi, po malo dodavati cili, sve dok ne dobijete Zeljenu ljutinu.

Smesu podeliti na dva dela paispeci dve kore na 170 C oko 60 minuta.

U Serpici samlekom staviti kesice caja pa zagrevati do kljucanja, skloniti saringle i ostaviti sa strane da se



dobro ohladi. Dobro ohlaenim mlekom umutiti cvrst Slag (ako vam ponestane ovog mleka dodajte obicno
mleko). Filovati kore ovim kremom, ostaviti malo krema da premazete celu tortu, pa je ukrasite rendanom
cokoladom.

Savet



