Prevrnuta torta

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zanadev:
o 6jabukasrednje velicine

¢ 100 gseckanih oraha
e po ukususSecera

Zakoru:
e Jjgeta
e 3 kasSkeSecera

o 3 kasSkebrasna
¢ 1 praSak za pecivo

Zanadev:
¢ 1 kesicapudinga od vanile

e 1 kesicavanilin Secera
e 500 mimleka

Za ukraSavanje:

e 2 kesiceSlaga

Priprema



U okrugli pleh staviti malo margarinaisecenog na listice. Jabuke olju&titi i iseci ih nakolutove i poreati preko
margarina. PoSeceriti ih. Preko njih pobacati 100 g seckanih oraha. Peci 20 minuta na 200 stepeni.

Umuititi 3 belanca u cvrst sneg, dodati 3 kaSike Secerai dalje mutiti i dodati 3 zumanca (jedno po jedno). 3
kaSike brasnai 1 praSak za pecivo pomesati i postepeno dodati u prethodnu smesu meSgjuci varjacom. |zvaditi
jabukei preko njih staviti pripremljenu masu i vratiti da se pece joS pola sata haistoj temperaturi.

Kada je peceno, izvaditi, preokrenuti tako dajabukei orasi budu gore.

U 1/2 litramleka skuvati 1 puding od vanile pomeSan sa 1 vanilin Secerom pa nafilovati preko jabuka.

Od gore staviti Slag.

Savet



