
Krompirici

Sastojci

Potrebno je:

10krompira
sir
šunke
kobasice
luk

Priprema

Odabrati krompire približnih velicina. Dobro ih oribati. Usecati na svakih 3 mm. Poreati u tepsiju koji je 
obložen pek papirom, i premazati ih uljem, i u rezove. Peci na 200 stepeni oko 45 minuta zavisno od velicine 
krompira. Pred kraj izvaditi i u svaki rez naizmenicno reati sir, šunke, kobasice, luk. Vratiti u rernu i zapeci još 
oko 10 minuta.

Savet

Može da se posluži kao toplo predjelo ili veera. Služiti uz salatu.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min


