Jaja punjena kajmakom

Sastojci

Potrebno je:

10jga

5 kaSika kajmaka
2 dlI kisele pavlake
maslac

persun

mrvice

Priprema

Jaja obariti, raseci ih napolovine, paim povaditi Zumanca. 1zvaena Zumanca propasirati, a zatim na svaka 2
Zzumanceta dodati po 1 kasiku kajmakai sitno isecenog persunovog lisca.

Kamak sa persunom pomesati patim nadevom puniti belanca. Uzeti zdelu, staviti u nju maslac, rastopiti ga,
poreati jaja, preliti ih sa 2 decilitrakisele pavlake, a preko pavlake posuti isprzene mrvice. Peci u pecnici 10
minuta.

Posle toga zdelu iz pecnice izvaditi, jgja sasvim ohladiti, pa hladna u istoj zdeli nositi na sto.



