Muffini sa srcem (Muffins Valentine's day)

tezina: srednje
za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gbrasna

1 vrecicapudinga od vanilije
1prasak za pecivo

150 gSecera

2vanilin Secera

prstohvatsoli

2jgeta

4 kaSikeulja

1dimlijeka

200 gkisele pavlakeili milerama

O.
(253

2 kasikesoka od visnje
malocrvene jestive boje za kolace
200 midlatke pavliakeili Slaga
mal ocokolade

Priprema



U posudu stavite sve suve sastojke, promijeSgjte. U drugu posudu stavite umucena jaja, mileram, mlijekoi ulje,
pa dobro umutite. Sjedinite sa suvim sastojcima, pa mijeSajte dok se masa ne gedini. Odvojite 1/3 smjese,
dodajte sok od visnje i malo jestive crvene boje, pa dobro umutite. 1zlijte u jako mali pleh (ja sam koristila
duguljastu modiu) obloZen papirom za pecenje, pa pecite na 180 C. Pecen biskvit izvadite, pa vadite mala srca.

U kalup za muffine sipajte malo smjese, pa u svaki utisnite po jedno srce, tako da srce stoji uspravno. Zatim oko
srcai preko njega prelijte joS smjese, tako da srce bude preliveno smjesom u potpunosti.

Pecite na 180 C oko 20-25 minuta. Pecene muffine ostavite da se ohlade, dekoriSite umucenim Slagom,
otopljenom cokoladom, cokoladnim ili Sarenim mrvicama... po ukusul!

Savet

Muffini se jako brzo spremaju...bez upotrebe miksera. Ovako pripremljeni, sa srcem... Savrseno su malo
iznenaenje za sve one koje volite!



