Simka torta

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kore:

e 4belanceta

4 kaSkesecera

3 kasikerendane cokolade
1Zumance

1 kaSikabrasna

mal opraska za pecivo

Fil:

7 dimleka

250 gSecera

9Zumanaca

6 kasikagustina

200 gsimke cokolade od jagode
Imargarin

3krem Slaga od vanile

Priprema

Kora: Umutiti 4 belanceta,4 kaSike Secera, 3 kaSike rendane cokolade, 1 Zumancei 1 kaSika brasna. Tri kore
ispeci na 180 stepeni. (treba 100 g cokolade za kuvanje) to je za kore.

Fil: 7 dl mleka, 250 g Secera, 9 Zumanacai 6 kasika gustina zakuvati u mleku. Pred krgj kuvanja dodati 200 g



simke od jagode. Kad se ohladi dodati jedan margarin. Gotov fil. Tri krem Slaga od vanile posebno umutiti.

Filovanje: Kora- Fil - Krem 8ag - Kora- Fil - Krem dag - Kora- Slag.

Savet



