Sareni lonac

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 700 gjuneceg mesa
2 glavicecrnog luka
400 gkrompira
43argarepe

1/4 glavicekupusa
100-150 gprokelja
maloulja

so

biber

zacini

1 kaSicicacrvene mlevene paprike

Priprema

Meso isecite nakocke. Luk iseckajte sitno i proprzite na ulju. Dodajte meso i sve dobro proprzite. Kad se meso
proprzilo dodajte Sargarepu isecenu na kolutove, krompir na kriske, a kupus natrake. Posolite, pobiberite, i
pozacinite. Pospite alevom paprikom i prelijte vodom. Kuvajte sat ipo vremena. Pred kraj dodajte prokelj.
Kuvati joS 15 minuta.

Savet



