Srebrna zaljubljena srca

za: 15 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

100 mivode

200 mlulja

400 gbrasna

lvanilin Secer

na vrh nozapraska za pecivo

Glazuraza srca:

e 150 gSecera

2 kasikemleka

1 kasSikavode

ekstrat jagode

crvena prehrambena boja

Fil za srca:

¢ 4 kaSkedzema od jagoda
e 3 kaSikemlevenih oraha



Priprema

Zatesto: 100 ml vode, 200 ml ulja, 400 g bradna, 1 vanilin Secer i navrh noza praska za pecivo. Vodu, ulje,
Secer, vanilin Secer, staviti danaringlu daprovri. Kad provri lagano sipati brasno promesati skloniti saringlei
ostaviti da se ohladi 20 minuta. Zatim oklagijom razvuci testo i vaditi modlom oblike srca. SloZiti na pek papir
peci 20 minuta na 180 stepeni.

Glazuraza srca: 150 g Secera, 2 kasike mleka, 1 kaSika vode, ekstrat jagode i crvena prehrambena boja.
Fil za srca: 4 kaSike dZzema od jagoda, 3 kasike mlevenih oraha.

Ohladjene srcamazati filom i spajati po dva srca, zatim srca umakati u glazuru, ostaviti na hladno mesto da se
osus glazura.

Gotovei lepo osuSena srca ukrasiti srebrenom prasinom. Prijatno.

Savet



