okoladna fantazja

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakoru:

djgeta

4 kaSikeSecera

4 kasikebrasna

1 kesicapraska za pecivo
200 gmargarina

100 gcokolade

Zaprédiv:

¢ 500 midlatke pavlake
e 200 gcokolade
o 1 kaSkaSecera

Priprema

Odvojite zumanca od belanaca i umutite ih sa Secerom, dodajte brasno pomeSano sa praskom za pecivo,
gedinite pa dodajte otopljenu cokoladu sa margarinom. Posebno umutite cvrst Sne od belanacai kasiku po
kaSiku dodgjite u Zumancai lagano meSgjte varjacom. Sjedinjenu masu sipajte u podmazanu tepsiju i pecite na
temperaturi od 180 stepeni oko 20 minuta.

Slatku pavlaku sipajte u Serpu sa Secerom i cokoladom i zagrevajte na laganoj vatri dok se cokolada neistopi i
pocne davri.



Vrucu koru izbockajte viljuskom i prelijte vrucim prelivom. Ostavite da se ohladi na sobnoj temperaturi i zatim
dobro ohladite u frizideru.

Savet



