Zaljubljenatorta

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Torta:

¢ 600 gmlevenog keksa
e 150 gmargarina

e 400 mifante

e 3 kasSkeprah Secera

Preliv:

200 gokolada za meSanje

6 kasikaulja

2 kaSikekisele pavlake
maloprah Secera

1 kesicakrem Slag od vanile

Priprema

Magarin umutite sa prah Secerom (u zavisnosti koliko volite satko toliko Secerai stavite), dodajte mleveni keks
(Plazmaili bilo koji drugi) i polako sipajte po malo fante. Rukama mesite dok ne dobijete smesu koju cete lako
oblikovati. Po Zelji mozete u smesu dodati seckanu neku cokoladicu ili 1ednike, Stavolite. Oblikujte u Zeljeni
oblik i stavite u frizider da se ohladi.

Na pari rastopite cokoladu, ulje samalo prah Secera. Ostavite da se malo prohladi pa dodajte pavliaku i dobro
izmeSgjte. Ohlaenu tortu prelijte ovim prelivom i stavite u frizider da se stegne.



Zasaranje umutite Slag iz kesice sa malo manje mleka nego $to pise, jer trebacvrsci. U malu kesicu za
zamrzivac stavite umuceni Slag, odsecite malu rupicu na cosku i time Sargjte kako god Zelite. Naravno ovo
mozete i Spricem raditi.... Srecan Dan Zaljubljenih! :)

Savet

Cim prelijete tortu, odmah obrisite ako ste umrljali tachu cokoladom, jer posle se stegne pajeteze. ;)



