Pohovane palacinke

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zapalacinke:

3jgeta

mleko

malo vode

3 kasikeheljdinog brasna
obicno brasno po potrebi
so

Zafil:
e Sunkaricau listicima

e pecenicau listicima
e Sir edamer u listicima

Zapohovanje:
* jga
e prezle
Prilog:

¢ 300 gcarske meSavine



Priprema

Od navedenih sastojaka umutiti testo za palacinke i ispeci ih (dok se jedna pece drugu odmah vrucu filovati). Na
svaku palacinku staviti dvalista Sunkarice, na sredinu list pecenicei preko togalist edamera. Malo saviti krajeve
I zamotati palacinku. Palacinke umakati u jaja, zatim u prezle, prziti ih navreloj masti ili ulju. Servirati sa
barenim i zacinjenim carskim povrcem uz sezonsku sal atul!

Savet



