Spagete " Karbonare"

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

500 g3pageta

300 gslanine, sitno iseckane
2jgjeta

3zumanca

40 gparmezana (1 kesica)

3 cesnjabelog luka

1/2 Ipavlake za kuvanje

ulje

so

Priprema

Naulju isprziti laninicu i beli luk (ne seckati ga, samo gamalo viljuskom pritisnuti). Kada se slaninaisrzila
beli luk izvaditi. Jajai Zumanca umutiti, pa dodati parmezan. |zmeSati da se parmezan gedini sajajima. Skuvati
Spagete, paziti da se ne prekuvaju. U smesu od jgjai parmezana dodati 200 ml vrele vode u kojoj su se Spagete
kuvalei izmesati. Spagete ocediti, nemojte ih prati, i dodati ih u sud gde se przila slanina. |zme3ati, pa polako
sipati smesu od jgja. Dodati pavlaku, izmeSati da se sve gedini, posoliti po ukusu i ostaviti navatri joS 2-3
minuta.

Savet



