Torta sa viSnjama

teZina: lako
za 40 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1/5 %olja (bela kafa)Secera
1/5 Soljavode

2 Soljebrasna

3 kesicevanile

1 kasicicasode bikarbone
600 gviSanja

300 gSecera

1 kgslaga

1 dlvode

Priprema

PomesSati Secer, vodu, vanilu, brasno i sodu bikarbonu, podmazati pleh i peci u rerni 25 minuta na 200 stepeni.
Kad se prohladi podeliti koru na 2 dela. Skuvati visenje sa Secerom i 1 dl vode kao za datko, kad se ohladi
staviti na obe kore visnje. Umutiti Slag, namazati preko visanja na donju koru, zatim staviti preko drugu koru sa
viSnjamai premazati ostali Slag. Ukrasiti po Zelji! (nadlici su 3 torte sastavljene).

Savet

Tortaje posnai bez jgja.



