Jaffa kolac

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

3jgeta

250 gSecera

1 dimleka

3 kasikeulja

300 gostrog brasna

1/2 kesicepraska za pecivo
1 kesicavanilin Secera

Fil:

200 gSecera

2 dlvode

6 kasikadZzema od kgjsija
1narandza, zamrznuta

Glazur a:
e 3 kaskedzemaod kajsija

¢ 100 gcokolade
o 3 kaSkemleka

Priprema



Testo: umutiti jaja sa Secerom, mutiti dok se Secer ne otopi. Nakon toga dodati ulje i mleko, a potom brasno,
prasak za pecivo i vanilin Secer. Peci u plehu velicine 25x30cm 35 minuta na 150 stepeni.

Fil: prokuvati vodu, Secer i 3 kasike dzema, treba da vri nekoliko minuta. U to dodati izrendanu narandzu.
Ostvaiti da se ohladi. Prohladjeno testo preseci popreko na pola, a gornju polovinu izmrviti i gediniti safilom.
Donju polovinu testa premazati sa 3 kaSike dZzema. Preko sipati fil i lepo gaizravnati, a potom ga premazati sa 3
kasike dzema. Preliti glazurom od cokolade koja se priprema na uobicajen nacin.

Savet



