Kifle sa paviakom

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 mimleka
1kvasac

5 kaSicicaSecera

3 kasicicesoli

2 dlulja

2Zumanceta

ljaje zapremazivanje
1 kgbrasna

pavliaka

Priprema

U toplo mleko izdrobiti kvasac i dodati Secer. Kada se kvasac raziSao, dodati ulje, zumanca, so i umesiti glatko
testo.

Kada je testo nadoslo podeliti ga ha pet obgical/jufkicai svaku posebno razviti. Iseci natrokutice i na svaki
staviti kaSikicu paviake.

Uvijati kiflei ostaviti desetak minuta da odmore pre pecenja. Premazati ih saumucenim jajetom i po Zelji posuti
susamom, kimom i morskom soli. Peci u rerni zagrejanoj na 250 stepeni oko deset minuta.

Savet



