Lovacke Snicle
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teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 700 gsvinjske Snicle
5 glavicacrnog luka
lveca Sargarepa

2 dlparadajz pirea
2-3jgetakuvana

so

biber

curry zacin

suvi biljni zacin

Priprema

Luk sitno iseckati i dinstati na ulju ili masti, dodati rendanu Sargarepu, paradajz pirei 3 dl vode.

Meso dobro izlupati, na svaku Sniclu staviti so, biber, zacin i curry zacin, staviti cetvrt jajetai zarolati. Krgeve
pricvrstiti cackalicom.

Uvaljati ih u brasno i spustati u sos koji vri. Krckati natihoj vatri sat vremena, uz postepeno dolivanje vode. Na
kraju se moze dodati hladna zaprska od 1 kaSike bradnai 3 kaSike vode. SluZiti sa krompir pireom.

Savet



