Crvenerolnice

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 25 min
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Priprema

Pripremiti sve sastojke )

Paprike oljustiti i preseci po duzini. Svaku papriku namazati senfom, posoliti i pobiberiti, staviti list préutei
krisku mocarele.

Uviti u rolnicu,uvaljati u brasno i slagati u nauljenu vatrostalnu posudu. Isto uraditi sa ostalim paprikama. Kad
smo sve doZili, paprike pospemo sa dve kasike prezle, i stavimo mocarelu iseckanu na kockice. Stavimo u rernu
na 220 C oko 10 minuta

U meuvremenu umutimo malo mleka sa 3 kasSike brasna, dodamo 1 dl pavlake za kuvanjei 1 jaje, izvadimo



paprikei prelijemo ih, pospemo persunom i vratimo u rernu da se dopece.

Prijatno :)

Savet



