Kajgana od paradajza

Sastojci

Potrebno je:

500 g paradgjza
3jgeta

5 kasikaulja

2 kasSike mrvica

2 cesnjabelog luka
persunov list

S0

Priprema

Zagrejati ulje u Serpi na Stednjaku. U zagrejano ulje dodati mrvica od zemicke. Kad mrvice poZute, dodati sitno
isecen beli luk i malo perSunovog lisca, kao i 500 grama opranih, oljustenih i presnih, propasiranih paradajza.
Kuvati navatri sve dotle dok sok od para dajza ne ispari. Zatim dodati jgjai soli po ukusu. MeSati sve dok masa
ne postane gusta. Ko Zeli, mozZe dodati malo soka od limuna. Staviti na hladno mesto i duZiti kao hladno
predjelo.



