Pecena jaja sa sSunkom
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Sastojci

Potrebno je:

400 g Sunke

400 g kisele pavlake
8 jga

Sir

Priprema

Presnu Sunku bez slanine samleti na maSini za meso pa pomesati sa kiselom pavlakom da se dobije gusta masa.
Uzeti sud koji moze da se unese u pecnicu i u kome ce se sluziti jelo, pa ga namazati maslacem i u njega usuti
pripremljenu masu. Staviti ga u vrucu pecnicu, da se masa zagreje. Zatim kasikom napraviti u vrucoj masi 8
udubljenja. U svako udubljenje razbiti po jedno jaje, pa ga dobro posuti struganim sirom. Vréatiti u pecnicu, ali
jajapeci samo koliko je potrebno da se zapeku.



