Jabuke u dafroku (3)

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

3 do 4jabuke

200 gbrasna

2jgjeta

3 dimlieka

za przenjeulje

za posipanjesecer u prahu
malo soli

Priprema

Jabuke oprati, oguliti, izdubiti im sredinu i iseci nakolutove. Jabuke ostaviti sa strane. Brasno pomesati sa solju,
jajimai dodati mleko, sve dobro gediniti da se dobije glatka smesa guSca nego za palacinke.

Savet

U smesu umakati jabuke i prZiti navrelom ulju sa obe strane da porumene. PrZzene jabuke vaditi na salveti da
upije viSak masnoe. Posuti ih prah Seerom i sluziti.



