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Sastojci

Potrebno je:

200 mlslatke pavlake
100 gkrem sira
2 vrecicevanilin šecera
50 gšecera
4 kašikeruma
500 gvoca po želji

Priprema

Umutiti slatku pavlaku, ali ne mnogo, tek toliko da se malo stegne. Dodati joj krem sir i sjediniti. Kada se 
sjedine obe smese, dodati šecer, vanilin šecer i rum i izmiksati još par minuta. Voce sitno iseckati ili ako 
koristite voce iz tegle, dobro ocediti. U manje cinijice slagati red smese od slatke pavlake, pa red voca, zatim 
opet red smese i na kraju završiti sa vocem.

Savet

Dobro ohladiti u frižideru i poslužiti.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 20 min


