GrasSak sa knedlama

4

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

500 ggraska
500 gjunetine
100 gernog luka
S0

biber

100 gSargarepe
1 kaSikasecera

Zaknedlice:

2jgeta

brasna po potrebi
2 kasikegriza

1 kasikaulja

Priprema

Sargarepu i luk iseckati nakockicei propriti naulju. Dodati i grasak, i meso zaciniti i natihoj vatri kuvati dok
meso ne omek3a. Kada je grasak kuvan dodati kasicicu slatke paprike i naliti samalo vode, dok ne provri
spremiti knedle.

Izmutiti jaja viljuskom dodati griz i ulje pa brasnakoliko je potrebno daima gustinu kao knedle za supu.



Kad graSak provri malom kaicicom vaditi knedlice. Knedlice ostaviti da se kuvaju desetak minuta. Pre sluzenja
obavezno ostaviti poklopljene da odstoje.

Savet

Nadlici je grasak sajunetinom inae to je prvi put da kuvam grasak sa mesom, moji ukuani gainae vise vole bez
mesa. Prijatno!



