TortaBrz Tigar

tezina: lako

za 24 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

33ag kreme od cokolade
500 mlcokoladnog mlijeka
100 mimlijeka

200 gmargarina

100 gcokolade za kuhanje
27umanceta

oko 100 gprah Secera

oko 300 gpetit keksa

Ostalo:

e po ukususdlag krema od cokolade,
e dag pjenaili datka pavliaka
e malorendane cokolade

Priprema

Umuititi 3 Slag kreme od cokolade sa 100 ml obicnog i 500 ml cokoladnog mlijeka.

Umutiti margarin, Secer u prahu (po ukusu mozete dodati manjeili vise Secera) i Zumanca, pa dodati otopljenu
cokoladu za kuhanje. Dobro izmiksati, pa dodati u umuceni Sag.



Zatim dodati i izlomljeni petit keks.

Sve dobro izmjesati, pa oblikovati tortu (moZete koristiti obicni kalup, duguljasti kalup, plasticnu posudu
oblozenu folijom...)! Ostaviti sat-dva u frizider, da se stegne. Zatim skinuti ivice kalupa.

Tortu premazati umucenim Slagom. Preko naribati cokoladu.

JoS kratko ostaviti u frizider, parezati na parcad.

Savet



