
Hopla torta

Sastojci

Potrebno je:

600 gkeksa ptit-ber
500 mlslatke pavlake HOPLA
2jajeta
2 kašikešecera

Priprema

Umutiti pavlaku u cvrst šlag. Posebno penasto umutiti jaja sa šecerom. Sjediniti obe smese. Keks namakati u 
hladno mleko i reati u pleh. Preko obilno namazati fil, poreati novi sloj keksa, treba da budu tri reda. Staviti na 2 
sata u frižider da se stegne.

Savet

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min


