Kokos kuglof

T .-
tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakuglof:

2jgeta

8 kaSikasecera

8 kaSikabrasna

8 kasikaulja

8 kaSikamleka

100 gkokosovog brasna
50 gkakaa

1/2praska za pecivo
1vanil-Secer

Preliv:

e 6 kaSkaSecera
e 250 mlvode

Glazura:

¢ 100 gcokolade za kuvanje

Priprema

Izmutiti penasto mikserom jajai Secer, posle redom dodavati bradSno pomeSano sa praskom za pecivo, ulje,
mleko, vailin, kokosovo brasno. 3/4 smese sipati u kalup za kuglof, a u poslednju dodati kakao, pa sipati



0dozgo, blago promesati kasikom da se naprave Sare. Peci kuglof na 180 stepeni. Zato vreme skuvati preliv.
Hladan kuglof preliti vrucim prelivom. Napraviti glazuru od cokolade, pa preliti kuglof.

Savet



