Marijina masta

tezina: lako

za 15 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

e 3jgeta

3 kaSikeSecera

1 Soljicaulja

1 kasika kakao praha

5 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo
1 kesicavanil Secera

Zafil:

e 250 gmargarina
e 125 gprah Secera
¢ 100 gcokolade

Priprema

Sto se tice testa, sve sastojke umutiti i staviti da se pece u rerni sve dok ne primetite da su ivice pocele da se
odvajgju. Kada se prohladi testo preseci prvo na pola, onda uzduz presecite tako da ukupno imate 4 korice.
Filovati pripremljenim filom. Fil spremiti tako &to se penasto umuti margarin sa prah Secerom i onda dodamo
umucenu cokoladu. Lako, jeftino i ukusno :)

Savet



