Svinjski paprikas sa Sampinjonima

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gsvinjetine

300 gSampinjona

500 gecrnog luka

4 cenabijelog luka

150 gdlatke paviake

500 gkrompira

malosoli

1 kaSicicasuvog biljnog zacina
2%argarepe

1kisela pavlaka

1 kaSkamajoneza

1 kaSikasenfa

1 kasikasuvog vlasaca

Priprema

Meso isjeci nakocke, a Sargarepu na kolutove. Crni i bijeli luk sitno igjeckati i staviti da se dinsta 15 minuta.
Zatim dodati meso i Sargarepu i sve dobro izmijeSati. Sampinjoneisieci napolai posle 10 minutai njih dodati i
zaciniti po ukusu (so, zacin, malo bibera) sta ko voli. Mozete dodavati po malo vode dok se dinsta. Pred krgj
dodati pavlaku za kuvanjei joS malo dinstati.



Krompir oguliti, iseci na4 dijelai staviti da se kuva (posoliti). Kad je sve gotovo servirati. Uz jelo spremiti i
sos (pavlaka, majonez, senf, viaSac i bijeli luk ko voli).

Savet

Moze se koristiti i neko drugo meso(junetinaili teletina).



