Teleca dagerica u pikanthnom sosu

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgtelece dZigerice
400 gcrvenog luka
50 gbelog luka
200 gSargarepe
100 ggjvara

3-4cili papricice

2 dlkisele pavlake
so

biber

origano

lovorov list
persunov list

Priprema

Oprati telecu dZigericu, odstraniti mrezice ako ima, narezati nakockice i potopiti 15-tak minuta u mleko. Zato
vreme sitno narezati crveni luk, narendati Sargarepu i beli luk. Namalo uljadinstati povrce, dodati i sitno, sitho
naseckane cili-papricice. Prziti dok ne omeksa, dodati dZigericu, pa sve zajedno dinstati dvadesetak minuta.
Dodati gjvar i pavlaku, zaciniti po ukusu i krckati joS 15tak minuta. SluZiti samostalno ili uz prilog po Zelji.

Savet



