okoladni kolac sa visnjama

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

ljgje
2Zumance

1 kaSikakakao
1/2 SoljeSecera
1/2 Zoljeulja

3 Soljebrasna

1 Soljamleka

1 prasak za pecivo
300 gviSanja

3 kasikedzema
150 gcokolade
1/2 Soljevode

Priprema

Umutiti 1 celojgei 2 Zumanca sa pola 3olje Secera, 3 kaSike dzema, pola Solje ulja, 1 Soljom mleka, 1 praskom
zapecivoi 1 kaSikom kakaoa. U testo staviti 200 g visnji i ispeci. Preostale visnje kuvati sa 5 kaSika Secerai
pola Solje vode dok ne provri. Kada testo bude perceno preliti ga sokom od kuvanih visnji. Otopiti cokoladu i
preliti koru. Preko vruce cokolade staviti ostatak visnji.

Savet



