Domaci ratluk

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci
Potrebno je:
e ljge
¢ 400 gbrasna
e 200 gmadlacaili margarina
e 150 gSecera u prahu
¢ 1 kaSicicaekstrakt ruma
e po potrebiSecer u prahu zavaljanje

Priprema

Umutiti margarini jaje, dodavati kaSiku po kaSiku brasno i Secer i umesiti testo.
Oblikovati kobasice debljine prstai seci hajednake delove.

Redjati u pleh posut braSnom i suditi u zagrejanoj rerni na 150 stepeni oko pola sata.
Ostaviti da se ohladi, uvaljati u prah Secer i redjati natanjir.

Savet



Mozete dodati umesto ruma bilo koji drugi ekstrakt, drobljene orahe, 1ednik, badem, moZete ih bojiti. Meni je
ispalo 137 komada od ove mere.



