Mafini sa cokoladnim pudingom

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 300 gbrasna

150 gSecera

150 gmargarina

2jgjeta

1,5 dImleka

lrendana limunovakora
1 kaSikapraska za pecivo

Nadev:

¢ 1 kesicapraska za puding od cokolade
e 2,5dImleka
o 2 kaSikeSecera

Priprema

Umutiti mikserom margarin i Secer, zatim dodati jgje. Mutiti dalje i polako dodati brasno pomesano s praskom
za pecivo, rendanu koru limunai nakraju mleko. PraSak za puding pomeSati sa Secerom i malo mleka, a ostatak
mleko staviti da provri, pa skuvati gustu kremu. Pripremiti kalup za mafin. U udubljenja staviti korpice, staviti
po 1 kaSiku zute mase, pa kasiku pudingai preklopiti sazutom masom. U zagrejanon rerni na 180 stepeni peci
oko 20 minuta.



Savet



