Grasak - varivo

tezina: lako

za: 3 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

300 ggraska

1 glavicacrnog luka
13argarepa

3krompira

maloso, biber i zacine
malokisele pavlake
mal oseckanog persuna
za przZenjeulje

1 kaSikabrasna

Priprema

Na ulju proprziti sistno isecen crni luk. Dodati grasak pa proprziti. Zatim, dodati iseckanu Sargarepu i nakraju
krompir isecen na kockice. Sve zajedno dobro prodinstati i doliti vodom. Kuvati oko jedan sat. Pred kragj kasiku
bradna pome3ati savodom i sipati u varivo. Kuvati jos 10-15 minuta. Posoliti, pobiberiti i dodati zacine. Gotovo
jelo posuti seckanim persunom i dodati malo pavlake.

Savet



