Biskvit za tortu (svijetli - tamni)

tezina: lako

za: 16 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Svijetli biskvit za tortu:

djgeta

150 gSecera
lvanilin Secer

4 kaSkeulja

4 kaSikemlijeka
150 gbrasna
1prasak za pecivo
2 kaSikegustina

Tamni biskvit za tortu:

djgeta

150 gSecera
Lvanilin Secer

4 kaSkeulja

4 kaSkemlijeka
130 gbrasna

2-4 kaSikekakaa
1prasSak za pecivo
2 kasikegustina

Priprema



Sve sastojke gediniti i peci u zagrijanoj pecnici na 190 C oko 20-25 minuta.

Savet

Za soniji biskvit potrebno je skuhati 100 ml. mlijekasa 1 vanilinim Seerom i 2 kaSike Seerai hladno preliti
preko biskvita.



