?0ko lesnik torta

tezina: srednje
za: 32 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

Fil 1:

Fil 2;

15belanaca

15 kaSikaSecera

15 kaSikabrasna

15 kaSikamlevenog lesnika
1 kaSicicapraska za pecivo

15zumanaca

10 kaSikaSecera

500 mimleka

6 kaSikabrasna
Imargarina

100 gSecera u prahu
150 gmlevenog lesnika
100 gcrne cokolade

250 gdaga
200 mimleka



Glazura:

e 150 gcokolade
e S5kaskaulja

Priprema

Kora: Umutiti 3 kore po 5 belanaca,5 kaSika Secera, 5 kaSika brasna, 5 kasika lesnika (pecenog, mlevenog) i na
vrh kaSicice praska za pecivo. Peci 10-15 minuta na 200 stepeni

Fil 1: Umutiti 15 Zumanaca sa 10 k3aika Secera, pa dodati 1/2 | mleka sa umucenih sa 6 kSika brasna. Skuvati u
loncu na pari. Kad se ohladi dodati umucen margarin sa 100 g prah Secera. Dobro umutiti pa dodati 150 g
mlevenog leSnikai 100 g otopljene cokolade.

Fil 2: Umutiti 250 g Slaga sa 200 ml mleka.
Glazura: Rastopiti 150 g cokolade sa 5 kaSika ulja. :)

Na korefilovati fil 1 pafil 2, dok se ne potrosi fil. Natrecu koru neidefil 2, samo fil 1, paglazural :)

Savet

Stavljati dostafila, posto je koliZinavelika :D Ukrasiti Slagom po zelji ili posuti 1eSnikom umesto ?okoladne
glazure:)



